
BREAKFAST & BRUNCH

UOVA STRAPAZZATE

PANE TOSTATO
Accompagnato da  burro e marmellata

PANCAKE DOLCI
Con topping in vari  gusti

YOGURT BOWL BIO MU
Con frutta di stagione  e granola

3,80 €

4,50 €

2,80 €

3,00 €

UOVA STRAPAZZATE
Con pomodoro fresco, pane tostato e
pancetta

AVOCADO TOAST
Pane tostato bianco e  integrale,
avocado, uovo

TOAST
Prosciutto cotto e formaggio

6,00 €

4,50 €

7,00 €

tutti i giorni
fino alle 12.30



per INIZIARE

12,00 €

13,00 €

i PRIMI PIATTI

CARNAROLI Aramino
mantecato con purea di

cavolo viola e toma di

Piode

12,00 €

Utilizziamo prodotti selezionati provenienti dalla cooperativa
ALLAFONTE, garantendo così qualità e freschezza in ogni piatto

IL NOSTRO MENU’

TAVOLOZZA DEL PASCOLO 

Selezione di salumi formaggi dei nostri soci accompagnati

da frutta fresca di stagione e confettura 

PACCHERI Mancini
spadellati con pomodorini

all’acqua di mare, orata e

crumble di nocciola

Corilanga

13,00 € ASSAGGIO DI MARE
Insalatina di polpo patate

e gamberi accompagnata

da maionese agli agrumi

16,00 €ZUCCA AL CUCCHIAIO
Sformatino di zucca e sue

chips su specchio di

Parmigiano Reggiano

21,00 €

i SECONDI PIATTI

GUANCIA DI MANZO
brasata al nebbiolo

accompagnata da

purea di patate

profumata al rosmarino

19,00 €IL BACCALA’
preparato con la

tradizionale ricetta

“alla vicentina”

accompagnato da polentina

disponibile venerdì a cena, sabato pranzo e cena, domenica a pranzo



9,00 €

10,00 €

gli EVERGREEN

PIATTO UNICO
Riso a vapore, verdure di

stagione, formaggio di valle e

torta salata

12,00 €

Utilizziamo prodotti selezionati provenienti dalla cooperativa
ALLAFONTE, garantendo così qualità e freschezza in ogni piatto

IL NOSTRO MENU’

INSALATONA
insalata, pomodoro, verdure cotte

mais, tonno, crostini, semini

formaggio fresco

VEGGY BURGER
Pane, verdure di stagione e tometta

primi piatti del giorno euro 10,00
secondi piatti del giorno euro 13,00

tutti i giorni a pranzo dal lunedì al venerdì



le BATTUTE AL COLTELLO

LA CARNE BOVINA DI FASSONE DI RAZZA PIEMONTESE E’
PRODOTTA DALLA COOPERATIVA DI ALLEVATORI “COMPRAL”,

CERTIFICATA E GRIFFATA “COALVI”

i CONTORNI

LA CLASSICA
Da gustare con gli oli
dei nostri soci

LA MEDITERRANEA
Con pomodoro fresco, 
olive e capperi

11,00 € 13,00€

12,00 € 13,00 €

LA CARAMELLATA 
con cipolle rosse 
caramellate

LA GOLOSA
Con fonduta di 
gorgonzola Latteria di Cameri

L’INSALATA
Insalatina fresca di
stagione

LE VERDURE
Arcobaleno di verdure 
cotte di stagione

LE PATATE
TRADIZIONALI
Cotte al forno con erbe
aromatiche

LE DIPPERS
Petali di patate croccanti

4,50 €

4,50 €

4,00 € 4,00 €

IDEALI COME ANTIPASTO O ACCOMPAGNATE DA UN CONTORN
 COME SECONDO PIATTO

sempre disponibile



gli HAMBURGER

ZUCCABURGER                        11,00 € 
Fassone, zucca al forno e
gorgonzola latteria di Cameri

i TAGLI SPECIALI

LA TAGLIATA
18,00 €

IL FILETTO
22,00 €

BACON BBQ BURGER
Fassone, pancetta pepata
croccante, fontina e
salsa BBQ “Così Com’é”

CAPPUCCIOBURGER             11,00 € 
Fassone, cavolo cappuccio
viola caramellato e maionese
agli agrumi

10,00 €

150 G CON PANE FRESCO DEI NOSTRI PANETTIERI

“ALLAFONTE” BURGER         12,00 €
Fassone, cipolla rossa 
caramellata e toma di Piode

UNA CARNE MAGRA E TENERA, 
CON UN PROFILO NUTRIZIONALE ECCELLENTE

sempre disponibile



DESSERT

PER ACCOMPAGNARE IL DESSERT

CAFFÈ GOURMET

MACEDONIA

DESSERT AL CUCCHIAIO

TORTE FETTA O MONOPORZIONE

DISTILLATI

DEGUSTAZIONE DI CIOCCOLATO 5 PZ

GRAPPE, AMARI E
DIGESTIVI

CALICE DI VINO DA 
DESSERT/MEDITAZIONE

4,50 €

7-8,00 €

4,00 €

4,00 €

4-5,00 €

5,00 €

3,00 €

4,00 €


